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Acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite, superficies de trabajo con grosor de
1,5 mm.

Puerta equipada basculante para almacenar cuchillos, utensilios de cocina y biberones
Tablero digital y mandos estancos al agua

Doble puerta: abatible y con hoja

Laterales equipados con hasta 7 bandejas o portaobjetos

Modularidad de la gama: 200-400-600-800-1200

Sistema de acoplamiento sencillo y funcional

Disponible también con zécalo

Amplia gama de accesorios
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Modularidaad

excepcional para encajar
a cualquier ambiente.

Diamante 70

Diamante 70 puede solicitarse en version
TOP, sobre soporte abierto o sobre el horno
y en diversas soluciones, para adaptarse a
nuUMerosos usos y a cualquier ambiente,
desde los mas pequenos hasta medianos
y grandes. Y, ademas, todas las superficies
se cortan por laser, para garantizar un

perfecto acoplamiento de todas las
partes.
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WOK

Superficies de coccién para la
preparacion de comida étnica
Yy para usos que requieren
excelentes prestaciones. Los
quemadores de 10 o 14 kw dan
una respuesta concreta a los
requerimientos mas exigentes.
Superficie de coccién con
bordes y desaguadero para
facilitar la limpieza.

FRY TOP

Con'los fry top en el médulo
de 120 se obtiene el resultado
de una coccioén a la plancha
de mayores proporciones.
Disponibles en las versiones de
gasy eléctrica.
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Portacuchillos

Para cortar el pan, verduras y carnes,

y mantenerlos ordenados, limpios y
protegidos siempre a disposicion. El
espacio exclusivo abatible se ha estudiado
para contener hasta 7 cuchillos.



Portacazos

Un espacio especial para
guardar cazos, cucharas,
trinchadores antes y durante

el uso, protegidos de las grasas
de la cocinay con el respeto de
las normas higiénicas vigentes.

Diamante 70

Nueva Puerta
con Accesorios

Diamante 70

Espacio interior doble: funcional y

completo.

Puerta con apertura doble: abatible
con compartimientos equipados y
con hoja.

La puerta abatible con tirador
rojo no es solo bella estéticamente,
sino que es mas facil de abrire
identifica un espacio preparado
para guardar los objetos mas
utilizados durante el trabajo:
especias, biberones, cazos, cuchillos.
Elija cobmo equiparla, segun sus
exigencias.
La misma puerta se abre también
a hoja en un espacio amplio y
profundo para contener cazuelas,
sartenes y todo lo necesario.

Portadosificadd

Un lugar limpio y ordenado
para contener los

envases dosificadores de
condimentos estandar y
creados por ti.
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Cocinas Gas

Revestimientos externos y pies de acero inoxidable.

Altura de la superficie de trabajo regulable de 840
a 900 mm.

Paneles de control perfilados con mandos
inclinados hacia el operador.

Diamante 70

Quemadores superiores de llama estabilizada,
fabricados en hierro fundido niquelado.

Valvulas de seguridad de termopar con llama
piloto.

Parrillas de hierro fundido esmaltado negro
resistentes a los acidos con las barras largas
para apoyar ollas de pequefas dimensiones.

Bandejas recoge-gotas de acero inoxidable.
La modularidad de la gama: 200-400-600-

800-1200

de simple y sistema de acoplamiento

practico

También disponible con zocalo
Tubo Venturi a 90° que impide Amplia seleccion de accesorios y
que la eventual suciedad obture personalizacion
la boquilla.
Quemadores con llama Recipiente de acero inox AlSI
estabilizada, son de hierro 304 removible para una higiend
fundido niquelado con divisién impecable.

de flama, de corona doble (mejor
rendimiento porque la llama

se distribuye en dos sectores
diferentes), Parrilla con rayos
largos para facilitar el apoyo de
cacerolas y sartenes pequenas.



Cocinas Gas Version Top

D72/10TCG

40x73x25
CR0993519 Kcal 7826
D74/10 TCG 18,2 @
80x73x25
CR0993529 Kcal 15652
D76/10 TCG 273 @
120x73%x25
CR0993539 Kcal 23478

Diamante 70

Cocinas Gas sobre Soporte Abierto

D72/10 CG

40x73x87
CR0993549 Kcal 7826
D74/10 CG 182 @
80x73x87
CR0993559 Kcal 15652
D76/10 CG 273 @
120x73x87
CR0993569 Kcal 23478

Cocinas Gas con Horno - Dotacion: 1 Rejilla Cromada GN 2/1

18,2 +8
D74/10 CGG M
80x73x87 <cal 15652
Ca
CR0993570 + 6330
D74/10 CGE 182 [y SRR
80x73x87  Aea00y V4
CR0993580 Kcal 15652

27,348
D76/10 CGG A '
120x73x87 <cal 23478
Cca
CR0993590 + 6880
D76/10 CGE 273 G oo
120x73x87 6 Ac400V
CR0993600 Kcal 23478

10 1 kW =3412,142 BTU
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Cocinas Gas

ACCESORIOS PAGINA 102

Cocina Gas con Maxi Horno a Gas - Dotacion: 1 Rejilla cromada 93x62 cm and 1 tray 93x62x1,5 cm
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273
D76/10 CGGFL 10 o)
HORNO
120x73x87
Kcal 23478
CR0993610 + 8600

Quemadores disponibles configurable. Contactar nuestro despacho comercial.

Accesorios Cocinas a Gas

Parrilla en Acero Inox Cromada para Horno

Bandeja en Acero Inox para Horno

1-Plancha de Hierro Fundido 1 Fuego

1-Planchas Ranuradas 1 Fuego

11
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Esquema de Instalacion

D72/10 CG D74/10 CG
e et e T
a—T1 [ — A S E—
GE | GE |
T 0 T !
D74/10 CGG
D74/10 CGE

e e e

oy of )]

GE
] ]
s L

42
42.5

73

73

LEYENDA

E Pasacable

G Toma de gas

H20* Unién de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle
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Cocinas Gas

Diamante 70
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Wok

Revestimientos exteriores y patas en acero
inoxidable

Disponible con quemadores de 10 kW o 14 kW.
Chimenea para expulsar el calor.

Superficies con espesor de 20/10 con rebaje de
550x520 mm 0 950x520 mm.

Descarga trasera derecha de 22 mm de
didmetro, predispuesta para conexion de tierra.

Diamante 70

Disponible en version con base abierta o o con
la puerta: para el médulo de 60, 2 puertas de
M30; para el moédulo de 100, 2 puertas de M50.

Recipiente para recoger los liquidos que
desbordan.

Quemador circular de hierro Encimera con bordes de
fundido esmaltado, disponible serie y desaguadero en el
de 10 o de 14 Kw, removible para angulo posterior derecho.
una limpieza mas facil.



Wok Gas

D73/10CGPW10
60x70x87 M60 con la puerta
CR0991739 Kcal 8600
D75/10CGPW20 10+10 é
100x70x87 M100 con la puerta
CR0991759 Kcal 17200
= D73/10CGPW14 14 )
% 60x70x87 M60 con la puerta
g CR0991749 Kcal 12040
=
a
D75/10CGPW28 14+14 @
100x70x87 M100 con la puerta
CR0991769 Kcal 24080

16 1 kW = 3412,142 BTU
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Wok Gas

ACCESORIOS PAGINA 102

Esquema de Instalacion

Diamante 70

D73/10CGW.. D75/10CGW..
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7.5L 45 j.s 75L 85 j.s 11L 48 ‘

60 100

LEYENDA

E Pasacable

G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle
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Placa superior de alto
espesor con anillo central

desmontable.

Diamante /0

Placa Radiante
(as

Revestimientos externos y pies de acero
inoxidable.

Altura de la superficie de trabajo regulable de
840 a 900 mm.

Plancha y anillo centrales de hierro fundido.

Quemador de acero controlado por una vélvula
de seguridad con termopar.

Encendido piezo.

Temperatura regulable en la plancha de 50° a
450°C.

Valvulas de seguridad con termopar con
llama piloto.

Version con fuegos abiertos: quemadores
de 3,5y 5 kW.

Diamante 70




Placa Radiante Gas Version Top

D74/10TCTG
80x73x25
CR0993629
D74/10 TCTGDX
80x73x25
CR0993639

(=)
N~
(<P
+—
[
(g~
S
=
a

Kcal 10320

6+9,1 6’

Kcal 516047826

Placa Radiante Gas sobre Soporte Abierto

D74/10 CTG
80x73x87
CR0993649
D74/10 CTGDX
80x73x87
CR0993659

Placa Radiante Gas con Horno Gas - Dotacion: 1

D74/10 CTGG
80x73x87
CR0993660
D74/10 CTGGDX
80x73x87
CR0993670
D76/10 CTGG
120x73x87
CR0993680

20

Kcal 10320

6+9,1 é

Kcal 5160+7826

+8 HORNO

Kcal 10320
+6880

6+9,1
+8 HORNO 6

Kcal 516047826
+6880

12+9,1
+8 HORNO 6

Kcal 1032047826
+6880

1 kW =3412,142 BTU

1 Rejilla cromada GN 2/1




Esquema de Instalacion

D74/10 TCTG
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Placa Radiante Gas

ACCESORIOS PAGINA 102
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D74/10 CTGG
1 } ————— 1
(] (]
IS S |

7.5 65 7.5 11 48
105
108.5
Gllo
E o
Llas -
80

LEYENDA

E Pasacable

G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle
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Esquema de Instalacion

o
~
&
E D74/10 TCTGDX
s — e
a
B
G
D74/10 CTGDX D74/10 CTGGDX
Im\ ,’_\lf\,
N @ °8
G 1= ’—|—'—‘
G-E
7.5 65 7.5 5 65 7.5

22

3.5

16 By [ ‘

11

48
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108.5

LEYENDA

E Pasacable

G Toma de gas

H20* Unién de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle



Esquema de Instalacion Diamaﬂte 70

Placa Radiante Gas

Diamante 70

D76/10 CTGG

ki 105 7.5 11 48

42.5

73
o

-bqa
¢

LEYENDA

E Pasacable

G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle
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Placa Radiante
Flectrica

Revestimientos externos y pies de acero
inoxidable.

Diamante 70

Altura de la superficie de trabajo regulable de
840 a 900 mm.

El calentamiento de cada zona de coccién se
obtiene mediante elemento de irradiacion
controlado con termostato de seguridad.

Regulacion de la temperatura de 50 a 400 °C
mediante termostato.

Placa repujada con canaleta
perimetral recoge-grasas
con orificio de descarga.



Placa Radiante Eléctrica Version Top

D74/10 TCTE

80x73x25

10Ack00v  F
CRO990199

Placa Radiante Eléctrica sobre Soporte Abierto

o

N~

et D74/10 CTE
[

= 80x73x87 10 Ac400V / 88
= CR0990209

Placa Radiante Eléctrica con Horno Eléctrico - Dotacion: 1 Rejilla cromada GN 2/1

D74/10 CTEE

80x73x87

+6 HORNO £
CR0990210 Ac400V

26

* VOLTAJE ESPECIAL 220V/3F +4% - OTRO +7%



Esquema de Instalacion

D74/10 TCTE
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Diamante /0
Placa Radiante

Eléctrica

ACCESORIOS PAGINA 102

,T *ﬁ“@

H20/s 585 MTT‘ E

72

87

H20/S
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=

Diamante 70

» P o
36
105
6 S
i ’T‘ ‘ T"‘l
W ===
P Q Q " LEYENDA
Q Q E Pasacable
G Toma de gas
e I H20* Union de agua EN 1SO 228-1 G 3/4
\
4L o S Toma desagle
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Placas cuadradas de

220x220 cada una o placas
redondas de 220 mm de

didmetro, con fijacion

hermética en la encimera.

Diamante /0

Cocinas
Flectricas con
Planchas

de Hierro
Fundido

Revestimientos externos y pies de acero
inoxidable.

Altura de la superficie de trabajo regulable
de 840 a 900 mm.

Paneles de control perfilados con mandos
inclinados hacia el operador.

Version con placas redondas de 220 mm
de didmetroy 2,6 kW.

Versién con placas cuadradas de 220x220
y 2,6 kW. Regulacion del calentamiento
con selector de 7 posiciones.

Diamante 70




Cocinas Eléctricas con Planchas de Hierro Fundido Versiéon Top

D72/10 TCEPT . /
40x73x25
CR0993699 Ac4OOV
D74/10 TCEPT
80x73x25 104 y4
CR0993709 AC400V
D76/10 TCEPT 156
120x73x25 :
CR0993719 AC400V J
=2 D72/10 TCEPQ 55
3 40X73x25 '
= CR0993729 Acaoov / L
=
P D74/10 TCEPQ 104 D P
= 80x73x25 '
CR0993739 Ac400V / Hin

Cocinas Eléctricas con Planchas de Hierro Fundido sobre Soporte Abierto

D72/10 CEPT

CRO993749 10787 o0y s l
Ty O Vo S
e T i S
D7c2R/o19(9)3(7:f:Q 40x73x87 5A'C24OOV V4
07;/019(9)3::: : BOx73x67 o / % %

Cocinas Eléctricas con Planchas de Hierro Fundido con Horno Eléctrico - Dotacion: 1 Rejilla cromada GN 2/1

D74/10 CEEPT 10,4
80x73x87 +6 HORNO
CR0993790 Ac400V
D74/10 CEEPQ 10,4
80x73x87 +6HORNO £ % %
CR0993810 Ac400V

Cocinas Eléctricas con Planchas de Hierro Fundido sobre Soporte Abierto-Dotacion: 1 Rejilla cromada GN 2/1

_--_
D76/10 CEEPT 156
120x73x87 +6 HORNO /
CR0993800

Ac400V

30 * VOLTAJE ESPECIAL 220V/3F + 4% - OTRO + 7%
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Cocinas Eléctricas con

Planchas de Hierro Fundid

ACCESORIOS PAGINA 102

Esquema de Instalacion
D72/10 TCEPT D74/10 TCEPT D76/10 TCEPT
D72/10 TCEPQ D74/10 TCEPQ
—_— P —
[}
E E TE o sg5  FE
D72/10 CEPT D74/10 CEPT D76/10 TCEPT
D72/10 CEPQ D74/10 CEPQ
— _— P
[ w— ) om—n | m—n o—n | o—n | m—n
N
E E } E
4 H i -1 [ i
b 25 bs b 65 74 l7d 105 [ n] a8
o T o T 36
D74/10 CEEPT D74/10 CEEEPT
D74/10 CEEPQ
—-_— E ———
[ —— A —
= V o
%
- % g E D__ 1
; 3| - U [H-T H g
E.s 65 7A5| |7;[ 105 —Esl 11 | 48 J
) o o o 36
105
H2o© | ——=|
; s
INLLONONO
m (e]le]e
J LEYENDA
- -_L_Sw - c o o E Pasacable
120 |
G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle

31
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El cristal infrangible

empotrado en la encimera
facilita la maniobrabilidad

de las ollas.

Diamante /0

Cocinas
Electricas
Vitroceramica

Revestimientos externos y pies de acero
inoxidable.

Altura de la superficie de trabajo regulable de
840 a 900 mm.

Paneles de control perfilados con mandos
inclinados hacia el operador.

Superficie vitrocerdmica irrompible.

Zonas de coccién de 23 cm marcada por
serigraffa rotonda que indica la medida del
recipiente adecuado que se debe utilizar.

Temperatura regulable mediante regulador
de energia que permite seleccionar la
amplitud de la zona de calentamiento
para adecuarla a la dimension del fondo

de la olla.

Diamante 70




Cocinas Eléctricas Vitrocerdmica Version Top

D72/10TVTC
40x73x25 5 AC400 V4 O
CR0990229 %023
D74/10 TVTC 16 O
80x73x25 104Ad0v £ o0
CR0990239 4x 023

(=)
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(<P
+—
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(g~
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a

Cocinas Eléctricas Vitrocerdmica sobre Soporte Abierto

D72/10VTC
40x73x87 5 AC400 4
CR0990249
D74/10VTC 6 G
80x73x87 104Ack00v  F o0
CRO990259 4x0 23

Cocinas Eléctricas Vitrocerdmica con Horno Eléctrico - Dotacion:

1 Rejilla cromada GN 2/1

D74/10VTCE

80x73x87 +6 OVEN V4 Q @
CR0990260 Ac400V

4x 023

34 * VOLTAJE ESPECIAL 220V/3F +4% - OTRO +7%
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Cocinas Eléctricas

Vitroceramica

ACCESORIOS PAGINA 102

Esquema de Instalacion
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[g=]
D72/10TVTC D74/10TVTC g
a
[}
i i g5 " F
D72/10VTC D74/10VTC
‘8 B ‘@B e 29 a
[}
S — Gl T | X I 585 m'*_uE
R|
[ee]
i
7.5 25 7.5 Izsl_ 65 _lZSI 11 48
D74/10VTCE
-IE OB OB
M
NI
[ee]
i E
i )
o | -
I7,5I 65 I7.5I 11 I 48 |
36
105
{0}
9
)
[ee]
Q “ E[°
1O O O
LEYENDA
P S— S—
4L _._1_4 E Pasacable
40 80 G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desaglie
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Cocinas
Flectricas a
Induccion

Diamante 70

Revestimientos externos y pies de acero
inoxidable.

Altura de la superficie de trabajo regulable de
840 a 900 mm.

Paneles de control perfilados con mandos
inclinados hacia el operador.

Superficie vitrocerdmica de espesor de 6
mm.

Cada zona de coccidn estd marcada con una
serigrafia circular.

Calentamiento obtenido con una
inductancia dotada de dispositivo que
detecta la presencia del recipiente en
la zona de coccion y activa/desactiva
automaticamente el calentamiento, y de
dispositivo contra el sobrecalentamiento.

Potencia de 3,5 kW en cada zona.

Sensor de seguridad
para evitar el
sobrecalentamiento.



Cocinas Eléctricas a Induccion Version Top

D72/10TCl
40x73x25 7Ack0v  F O
CR0989869 .
D74/10TCl (@]
80x73x25 14Ack00v  F
CR0989879 i D
% Cocinas Eléctricas a Inducciéon sobre Soporte Abierto
%
£
k=
[
D72/10 GCI
40x73x87 7Aca00v  f O
CR0990399 023
D74/10 GCI [}
80x73x87 14Ac400v  F O
CR0990409 D23
WOK Version Top

D72/10 TCIW @
40x73x25 sAcoovy  F

CR0989889 1323

WOK sobre Soporte Abierto
o
]

D72/10 GCIW @
40x73%87 sAcaoov  f

CR0990419 1x @23

38 * VOLTAJE ESPECIAL 220V/3F + 4% - OTRO + 7%
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Cocinas Eléctricas a

Induccion

ACCESORIOS PAGINA 102

Esquema de Instalacion

Diamante 70

D72/10 TCIW D72/10 TCI D74/10TCI
oo Q) @@ CES 9@ @@ g@ Goo § Q
E
=
o |
42.5
D72/10 GCIW D72/10ClI D74/10Cl
oo [T 00ofG) [§oo @9 Qoo 0ofC) Qoo
[ I I [ [ | [ [
N %
: |
wn
] ] o o
75| 25 |75 75| 25 |75 75 65 7.5 11 48 ‘
42.5
O | H20* O | H20* O | H20*
) n
g g
© R
E
] S e
Ll as LLas Jlas
40 40 80
LEYENDA
E Pasacable
G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle
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Diamante /0

Bano Maria Gas
y Eléctrico

Revestimientos externos y pies de acero
inoxidable.

Diamante 70

Altura de la superficie de trabajo regulable de
840 a 900 mm.

Cubas adecuadas para recoger bandejas h 150
mm.

Fondo falso perforado para apoyar los
recipientes.

Temperaturas regulables de 30 a 90 °C.
Cuba con nivel de rebose.

Version de gas: quemador controlado

por valvulas termostaticas de seqguridad de
termopar y encendido piezo.

Version eléctrica: resistencias revestidas
ubicadas al externo de la cuba, carga
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Bano Maria Gas Version Top - Recipientes No Incluidos en el precio

D72/10TCBG
40x73x25 1xGn 1/1
CR0990279 Kcal 2579,53
D74/10 TCBG 6 é
80x73x25 2xGn 1/1
CR0990289 Kcal 5159,07

Bano Maria Gas sobre Soporte Abierto - Recipientes No Incluidos en el precio

D72/10 CBG
40x73x87 1xGn 1/1
CR0990319 Kcal 2579,53
D74/10 CBG 6 é
80x73x87 2xGn1/1
CR0990329 Kcal 5159,07

Bano Maria Eléctrico Version Top - Recipientes No Incluidos en el precio

D72/10 TCBE
40x73x25 1,8 AC230V 1XGn 1/1
CRO990299
D74/10 TCBE
80x73x25 sanrcsov L 2xGn1/1
CRO990309

Bano Maria Eléctrico sobre Soporte Abierto - Recipientes No Incluidos en el precio

D72/10 CBE
CR0990339

D74/10 CBE
80x73x87 sancaov L
CR0990349

Accesorios

Bacinillas

40x73x87 1,8 Ac230V 1xGn 1/1

2xGn1/1

Tapas

1 kW =3412,142 BTU
* VOLTAJE ESPECIAL - ECC. 12345W + 12345W

N
N



Diamante 70
Bano Maria Gas 'y

Eléctrico

ACCESORIOS PAGINA 102

Esquema de Instalacion

o
N~
D72/10TCBG D74/10 TCBG =
——y ey =
S
o2 - | e - = S
H e S
- o i a
D72/10 CBG D74/10 CBG
— = -
e - 3 9 J
L= [ :““T_;- i

G i — i ‘' | m—/—m

HA
2.
i
2.
[
72
87

H il U[H g -
75|, 25 7.5] 7. 65 5 n 48

N === |- X . ] o=
8 o § o
g
R G G
ENEN asfl
1Lss 1 ss
40 40
D72/10 TCBE D74/10 TCBE
i i
uE uE NTHS M*UE
D72/10CBE D74/10CBE
1
‘f—m I —n I m—r I Kot
R ®
d H 4 I
|7.5| 25 |7.5| 7.5] 65 7.5 1 | 68 |

|, i LEYENDA

o E Pasacable
. G Toma de gas

T H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4
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Diamante /0

Fry-Top a Gas

Revestimientos externos y pies en acero
INOXIDABLE.

Altura de la superficie de trabajo regulable de 840
a 900 mm.

Diamante 70

Plancha de coccion 40 mm mas baja con
respecto a la superficie.

Planchas de coccion fabricadas con superficie
satinada y superficie revestida con cromo duro
brillante, todas disponibles en version lisa, mixta
o ondulada.

Planchas con 10mm de inclinacion hacia el
frente de maquina.

Cajon de recogida de grasas de grandes
dimensiones.

Dimensiones : 40,60,80,120

Version gas: quemador de llama
autoestabilizada. Regulacion temperatura
mediante grifo de seguridad con termopar

(200-400°C) o valvula termostatica de
seguridad con termopar (110-280°C)
version con plancha cromada.

Una inclinacion de 10 mm de las Placa soldada en la
placas hacia la parte delantera encimera que garantiza
del aparato permite una eficaz una zona de coccién mas
descarga de grasa hacia el cajon amplia y elimina las zonas

de recogida. de acumulo de suciedad.



Fry-Top a Gas Version Top

D72/10 TFTG Jor0s )
CR0993829 Kcal 5160
D73/10 TFTG conas é
CR0993839 Kcal 7740
D74/10 TFTG coonos 2 () @
CR0993849 Kcal 10320
D76/10 TFTTG * 19,5 é
120x70x25
CR0994019 Kcal 16770
E D72/10 TFTGR oosas © o)
‘g CR0993859 Kcal 5160
= D73/10 TFTGR 9 ——
= CR0993869 007325y e 7740 4 %
D74/10 TFTGR coo30s 12 é
CR0993879 Kcal 10320
D73/10 TFTG1/3R o305 2 é
CR0993889 Kcal 7740
D74/10 TFTG1/3R 12 e
CR0993899 BOK73X2> 110320 g %«/
D76/10TFTTGI/3R* 195 )
CR0994079 Kcal 16770

Fry-Top a Gas sobre Soporte Abierto

D72/10 FTG S0 )
CR0993909 XL kel 5160
D73/10 FTG oosar C @
CR0993919 YO cal 7740 @
D74/10 FTG oose 2 @
CR0993929 X=X Kcal 10320
D76/10 FTTG * L )
CR0994119 XX Kcal 16770
D72/10 FTGR oong é
CR0993939 XX Kcal 5160
D73/10 FTGR 9 ) e
CR0993949 OOK73X8T a1 7740 %/
D74/10 FTGR 12 )
80x73x87
CR0993959 Kcal 10320
D73/10 FTG1/3R 9 )
60x73x87
CR0993969 Kcal 7740
D74/10 FTG1/3R 12 é =
CR0993979 BOXT3X87 110320 =
D76/10 FTTG1/3R * 19,5 é
120x70x87
CR0994179 Kcal 16770
Module D72/10..... + Module D73/10..... + Module D74/10..... +

46 1 kW =3412,142 BTU



Diamante 70
Fry-Top a Gas

ACCESORIOS PAGINA 102

Diamante 70

INDICE

Fry-Top Accesorios

Antisalpicaduras desmontable

&

Cajon para limpiar la plancha

47



D72/10 TFTTGC
CR0994189
D73/10 TFTTGC
CR0994199
D74/10 TFTTGC
CR0994209
D76/10 TFTTGC
CR0994219
D72/10 TFTTGCR
CR0994229
D73/10 TFTTGCR
CR0994239
D74/10 TFTTGCR
CR0994249
D73/10 TFTTGC1/3R
CR0994259
D74/10 TFTTGC1/3R
CR0994269
D76/10 TFTTGC1/3R
CR0994279

Diamante 70

40x73x25

60x73x25

80x73x25

120x70x25

40x73x25

60x73x25

80x73x25

60x73x25

80x73x25

120x70x25

Kcal 6020
11

Kcal 9460
14

Kcal 12040
19,5

Kcal 16770
7

Kcal 6020
11

Kcal 9460
14

Kcal 12040
11

Kcal 9460
14

Kcal 12040
19,5

Kcal 16770

<< < < < W« Y« e W< W« S

Fry-Top a Gas Version con Plancha Cromada - Valvula Termostatica - Version Top

G

z =

&=

Fry-Top a Gas Version con Plancha Cromada - Valvula Termostatica - sobre Soporte Abierto

D72/10 FTTGC
CR0994289
D73/10 FTTGC
CR0994299
D74/10 FTTGC
CR0994309
D76/10 FTTGC
CR0994319
D72/10 FTTGCR
CR0994329
D73/10 FTTGCR
CR0994339
D74/10 FTTGCR
CR0994349
D73/10 FTTGC1/3R
CR0994359
D74/10 FTTGC1/3R
CR0994369
D76/10 FTTGC1/3R
CR0994379

48

40x73x87

60x73x87

80x73x87

120x70x87

40x73x87

60x73x87
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60x73x87

80x73x87

120x70x87

Kcal 6020
11

Kcal 9460
14

Kcal 12040
19,5

Kcal 16770
7

Kcal 6020
11

Kcal 9460
14

Kcal 12040
11

Kcal 9460
14

Kcal 12040
19,5

Kcal 16770
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1 kW =3412,142 BTU
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Diamante 70
Fry-Top a Gas Version

con Plancha Cromada

ACCESORIOS PAGINA 102

Diamante 70

Fri—Toi Accesorios

Antisalpicaduras desmontable

&P

Cajon para limpiar la plancha

49



Esquema de Instalacion Fry-Top a Gas

o
N~
&
= D72/10TFT.G... D73/10TFT.G... D74/10TFT.G...
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———— —— ey ~
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n
!7.5! 25 !7.5! !7.5! 45 !7.5! Izs_l_ 65 _I7.5l 11 | 48
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g
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~ G PG PG
o) o) o)
e ——x
Jlas 45 ,_I.AS
40 60 80
LEYENDA
E Pasacable
G Toma de gas

H20* Unién de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle
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Esquema de Instalacion Fry-Top a Gas D|a Mmante 70
Fry-Top a Gas

ACCESORIOS PAGINA 102

Diamante 70

D76/10 TFT.G...

5.5
o
e
£
LeV
25

Lo\
L2 |

===
"

87

15

I7.§l 105 l7,§l 11 | 48

59.5

73

LEYENDA

E Pasacable

G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle
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Diamante /0

Fry-1op
Electricos

Revestimientos externos y pies en acero
INOXIDABLE.

Altura de la superficie de trabajo regulable de 840
a 900 mm.

Diamante 70

Plancha de coccion 40 mm mas baja con
respecto a la superficie.

Planchas de coccion fabricadas con superficie

satinada y superficie revestida con cromo duro
brillante, todas disponibles en version lisa,
mixta o ondulada.

Planchas con 10mm de inclinacién hacia el
frente de maquina.

Cajon de recogida de grasas de grandes
dimensiones.

Dimensiones : 40,60,80,120

Versién eléctrica: calentamiento por medio
de resistencias revestidas en incoloy.

Temperatura de coccion controlada
termostaticamente y regulable de 110 a

280°C. Termostato de seguridad.

Una inclinacion de 10 mm de |
placas hacia la parte delantera
del aparato permite una eficaz
descarga de grasa hacia el cajo
de recogida.



Fry-top Eléctricos Version Top

D72/10TFTE

CR0994389 4073125 Ac4OOV s
e G S =
DChonis T S S
. Dﬁélfﬂ 9T : 12070 ciaoy /s
% D7c2R/c]924T4FzZER T Aca0ov 7
£
= D7§£92I4EZER 007> a0y / %;
D7§£92LZ‘;ER 80x73x2> ey s
O oz 6075 R
D74/C 1R29'|;ZI6E91 /3R 80X73:05 /L ((): foov / %\/
D76/C 1R291;ZI7E91 /3R B /L i,joov /

Fry-top Eléctricos sobre Soporte Abierto

D72/10 FTE 0x73x87 /
CR0994489 Ac4oov

Dzs)/91924|;:E O0x73xE7 /1'54oov s @

DZ;JQLSSZ:E BOX73xE7 l\(zfoov s

DC7F<60/91925|?ZE 120x70x87 l\ijoov s

D7ci$§4g9ER 07387 i\';oov s

e A —

s T o S
o ST P
o e S A =
s 12007 i S

54 *\VVOLTAJE ESPECIAL 220V/3F + 4% - OTRO + 7%



Diamante /0

Fry-top Eléctricos

ACCESORIOS PAGINA 102

Diamante 70

INDICE

Fry-Top Accesorios

Antisalpicaduras desmontable

&P

Cajon para limpiar la plancha con vavula desagtie

55



Fry-Top Eléctricos con Plancha Cromada Version Top

D72/10 TFTEC 0TS /

CR0994589 AC4OOV
o D
D7C4£9‘;I6FOT9EC 80X73x25 iy v
D76/10 TFTEC 120x7025 [PV 4

o
% 0722 :)g;g:m 40x73x25 i';oov v
5 ——
= [T N— T
Dﬂ; ‘:)g;ZIIQECR 80x73x25 l\(():fOO\/ /
D73/2F§)Z;:6|55(;1 /3R 60x73x25 23400\/ /
D74/;[::):;I6E6(;1 /3R 80x73x25 l\(():fOO\/ / %Q\
D76/ C‘I:()Zg:;? /3R 120x70x25 l\iﬁoo\/ /

Fry-Top Eléctricos con Plancha Cromada sobre Soporte Abierto

D72/10 FTEC 40x73x87 /

CR0994689 AC4OOV

O o e S
e o Y
o S

IO s S

T s I
T s Y
O s s /
T s e S
AT S S

56 * VOLTAJE ESPECIAL 220V/3F + 4% - OTRO + 7%



Diamante 70
Fry-Top Eléctricos con

Plancha Cromada

ACCESORIOS PAGINA 102

Diamante 70

Fri—Toi Accesorios

Antisalpicaduras desmontable

&

Cajon para limpiar la plancha con vavula desagtie

57



Esquema de Instalacion - Fry-Top Eléctricos

D72/10TFT.E ... D73/10TFT.E... D74/10TFT.E ...
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LEYENDA
E Pasacable
G Toma de gas

H20* Unién de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle
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Esquema de Instalacion - D|a Mmante 70

"ry-Top Hectricos Fry-Top Eléctricos
=2
=
s
D76/10 TFTE g
—_—————e—————— o =)
e | Y
o +
D76/10 FTE
—_—————— e Ly
e | v
e | @ N | X n rj—"'s N
I7.§I 105 I]QI 11 | 48
=== === ===]|
__QE o
120

LEYENDA

E Pasacable

G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desaglie

59



0/ 3uewelq

ID1ANI

60



Diamante /0

Barbacoa de
Piedra Lavica

Revestimientos externos y pies de acero
inoxidable.

Diamante 70

Altura de la superficie de trabajo regulable de
840 a 900mm.

Cajon de recogida de grasas extraible debajo de
los elementos de calentamiento.

El calentamiento de cada zona de coccién
se obtiene con un quemador de acero
inoxidable.

La regulacion se realiza mediante grifo
de seguridad con termopar; encendido
piezoeléctrico.

El modulo de 80 es con dos zonas de
coccion.

Parrilla de hierro fundido Parrilla de acero para

para coccion de carne 'y coccion de carne y pescado.
pescado (opcional).



Barbacoa de Piedra Lavica Version Top

D72/10 TPLGP 10 é
40x73x25
CR0994789 Kcal 8600
D74/10 TPLGP 20 é
80x73x25
CR0994799 Kcal 17200

o Barbacoa de Piedra Lavica sobre Soporte Abierto
(g}
£ ]
.S
= D72/10 PLGP 10 é
40x73x87
CR0994809 Kcal 8600
D74/10 PLGP 20 é
80x73x87
CR0994819 Kcal 17200

DOTACION ESTANDAR:

D72/10.. 1 parrilla para carne y 2 confeccion de piedra lavica (4 kg cada una)

D74/10.. 1 parrilla para carne y 4 confeccion de piedra lavica (4 kg cada una)

Accesorios

Parrilla en Acero Inox Aisi 304 para carne

Parrilla pescado

1 kW =3412,142 BTU



Esquema de Instalacion

D
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lamante /70
Barbacoa de Piedra
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ACCESORIOS PAGINA 102
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LEYENDA
E Pasacable
G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle
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Diamante 70
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Diamante /0

Parrillas Gas
Vapory Electricas

Revestimientos externos y pies de acero
inoxidable.

Diamante 70

Altura de la superficie de trabajo regulable de
840 a 900 mm.

Version de gas: calentamiento de cada zona
con quemador de acero

inoxidable, regulacion de la temperatura
mediante grifo y encendido piezoeléctrico.

Parrilla de coccion de hierro fundido,
constituida por 2 médulos para cada zona
de coccion, 1 adecuado para la coccion de
carne y otro para el pescado.

Alzada protector de salpicaduras en tres
lados.

Canal recoge-grasas frontal integrado.

Cajon extraible para la recogida de grasas
de cocciony la contencion del agua.

Version eléctrica: grupo de resistencias
eléctricas AlSI 304 alimentarias de
seccion oval para la coccion directa.

Bandeja GN 1/1 para el modelo de
400y GN 2/1 para el modelo de
800 con funcion de humidificador
y recoleccion de grasas amovible
para las operaciones de limpieza.
Temperatura controlada mediante
regulador de energia.Grupo
resistencias esta instalado sobre un
soporte basculante y mantenido en
posicion de trabajo o de limpieza
por un pasador de bloqueo.

Parrilla de hierro fundido para Cajon extraible para contenciéon
coccion de carne y pescado. del aguay recogida de grasas.



Parrillas Gas Vapor

D72/10 GG
40x73x87
CR0990070 Kcal 6880
D74/10 GG 16 )
80x73x87
CR0990080 Kcal 13760

Parrillas Eléctricas Potenciadas

Diamante 70

D72/10 GEP
40x73x87 78Ac400V  F
CR0990119
D74/10 GEP
80x73x87 156Ach00v  F
CR0990129

NOTA: VERSION CON ESPACIO BAJO PEDIDO

66

1 kW =3412,142 BTU



Diamante 70
Parrillas Gas Vapory

l Electricas

ACCESORIOS PAGINA 102

Esquema de Instalacion
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G Toma de gas
H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desaglie
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Diamante /0

Sartenes
Basculantes

Revestimientos externos y pies de acero
inoxidable.

Diamante 70

Altura de la superficie de trabajo regulable de
840 a 900 mm.

Disponibles con cubas de hierro, acero
inoxidable e hierro fundido.

Tapas robustas autobalanceadas de pared
doble, de acero inoxidable para reducir la
dispersion térmica.

Temperatura de cocciéon controlada por
termostato con regulacion de 100 a 280 °C.

Version de gas: calentamiento mediante
quemador de acero cromado.

Vélvula de seguridad con termopar,

encendido eléctrico. Elevacion de la cuba
manual.

Version eléctrica: calentamiento mediante
resistencias revestidas de incoloy.

Tapaderas auto-equilibradas.



Sartenes Basculantes Manual Cuba Inox

D74/10 KBGI
02A 30V £
CRO989969 Kcal 12040
80x73x87 43
D74/10 KBEI
10Ac400v  F
CRO989989

Diamante 70

Sartenes Basculantes Manual Cuba Hierro

D74/10 KBG
02A 30V £
CRO989959 Kcal 12040
80x73x87 43
D74/10 KBE
10Ac400v  F
CRO989979

Sartenes Basculantes Manual Cuba de Hierro Fundido

D74/10 KBGG
02A 30V £
CRO990009 Kcal 11180
80x73x87 22
D74/10 KBEG 15 A0 /
CRO989999

1kW =3412,142 BTU
*VOLTAJE ESPECIAL 220V/3F + 4%

/70

-OTRO +7%



Diamante /0
Sartenes Basculantes

ACCESORIOS PAGINA 102

Esquema de Instalacion

Diamante 70
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Diamante /0

Cuece-Pastas
Gasy
Flectricos

Diamante 70

Revestimientos externos y pies de acero
inoxidable.

Altura de la superficie de trabajo regulable de
840 a 900 mm.

Cubas estampadas con esquinas
redondeadas, de acero inoxidable AlSI
316 para garantizar la maxima resistencia
anticorrosion.

Carga de agua a través de electrovalvula con
posibilidad de carga rapida o lenta.

Dispensador de agua de acero inoxidable y
descarga de suelo.

Presostato de seguridad para impedir la
activacion del calentamiento sin agua en
la cuba.

Version de gas: calentamiento mediante
quemador de acero inoxidable ubicado
en el exterior de la cuba.

Valvula de gas de seguridad con
termopar y encendido eléctrico.

Versién eléctrica: calentamiento
mediante resistencia revestida de
acero AlSI 304 situada en la cuba
y giratoria a 90° para facilitar la

limpieza.

Presostato de seguridad Carga de agua mediante
para impedir que se active electrovalvula.
el calentamiento cuando no

hay agua en la cuba.



Cuece-Pastas Gas

D72/10 CPG
40x73x87
CR0990019
D73/10 CPG
60x73x87
CR0990029
o D74/10 CPG
% 80x73x87
g CR0990039
.S
(e

Cuece-Pastas Eléctricos

D72/10 CPE
40x73%x87
CR0990049
D73/10 CPE
60x73x87
CR0990059
D74/10 CPE
80x73x87
CR0990069

01A3V £ 1x28 Lt
Kcal 9030
14 @

01A 3V L 1x40 Lt
Kcal 12040
21 é

02A230v £ 2x 28t
Kcal 18060

seacsoy F 1x28 Lt
9Aca0v  F 1x40Lt
12Ac00v  F 2x28Lt

Combinaciones Posibles para cada Cuba

CANASTOS NO INCLUIDOS EN EL PRECIO

1 kW =3412,142 BTU

/4 *\JOLTAJE ESPECIAL 220V/3F + 4% - OTRO + 7%



Diamante 70
Cuece-Pastas Gas y

Eléctricos

ACCESORIOS PAGINA 102

Diamante 70

Accesorios Cuece-Pastas Gas Y Eléctricos

INDICE

Cuve Tapa para Una Cuba

Canastos

Mod. 73/10
CPG/CPE

/5
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Esquema de Instalacion - Diamaﬂte 70
Cuece-Pastas Gas 'y

Cuece-Pastas Eléctricos
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En la version eléctrica la
resistencia puede girar mas

de 90°.

Diamante /0

Freidoras a Gas
y Electricas

Revestimientos externos y pies de acero
inoxidable.

Altura de la superficie de trabajo regulable de
840 a 900 mm.

Cubas de acero inoxidable AISI 18/10 con zona
fria y zona de expansion de espumas.

Grifos de descarga aceite.
Bandejas recoge aceite bajo pedido.

Termostato de seguridad (230 °C) contra las
sobretemperaturas excesivas del aceite.

Version de gas: calentamiento mediante

quemador de acero inoxidable fuera de la
cuba. Temperatura del aceite controlada
mediante termostato mecanico con
regulacion de 100 a 185 °C.

Version eléctrica: calentamiento
mediante resistencia revestida de acero
inoxidable AlSI 304 dentro de la cuba'y
giratoria de mas de 90 °C.

Diamante 70




Freidoras a Gas

D7210/10 FRG

CR0994840

D7215/10 FRG

CR0994850

D7310/10 FRG

CR0994860

Diamante 70

D7415/10 FRG

CR0994870

Freidoras Eléctricas

40x73x87

40x73x87

60x73x87

80x73x87

Kcal 8600

14

Kcal 12040

20

Kcal 17200

28

Kcal 24080

1x10Lt
Dotacién 1 Canasto
(22,5x36x12 cm)

1x15Lt
Dotacién 1 Canasto
(22,5%36x12 cm)

2x10Lt
Dotacion 2 Canastos
(22,5%36x12 cm)

2x15Lt
Dotacion 2 Canastos
(22,5x36x12 cm)

D7210/10 FRE
CR0994880
D7215/10 FRE

CR0994890

D7210/10 FRETM
MELTING *

CR0994900

D7310/10 FRE
CR0994910
D7415/10 FRE

CR0994920

D7310/10 FRETM
MELTING *

CR0994930

80

40x73x87

40x73x87

40x73x87

60x73x87

80x73x87

60x73x87

* VOLTAJE ESPECIAL 220V/3F + 4% -

9 Ac400V

12 Ac400V

9 Ac400V

18 Ac400V

24 Ac400V

18 Ac400V

1 kW =3412,142 BTU

s

s

OTRO +7%

1x10Lt
Dotacién 1 Canasto
(22,5x36x12 cm)

2.670,00

1x15Lt
Dotacién 1 Canasto
(22,5%36x12 cm)

2.794,00

1x10Lt
Dotacién 1 Canasto
(22,5x36x12 cm)

3.044,00

2x10Lt
Dotacién 2 Canastos
(22,5x36x12 cm)

4.140,00

2x15Lt
Dotacién 2 Canastos
(22,5x36x12 cm)

4.895,00

2x10Lt
Dotacién 2 Canastos
(22,5x36x12 cm)

4.703,00

* RESISTENCIA BASCULANTES



Diamante 70
Freidoras a Gas 'y

l Fléctricas

ACCESORIOS PAGINA 102

Diamante 70

INDICE

Accesorios Freidoras a Gas Y Eléctricas

Canasto 1/2

Barreno Recoge Aceite

Extension de Chimenea




Esquema de Instalacion - Freidoras a Gas

o
~
2
=
% D72.../10 FRG D73.../10 FRG D74.../10 FRG
[=) I —
Be Be De
I — [} T [N N X ol | Tn
NI
[ee]
1=} 1=} ] 'u o
G G G NJf G i
7.5! 25 !_7.5 7.5! 45 !_7.5 73| 65 7.5 11 |_ 48 |
40 60 80 108.5
 , T T w I
\A——=] | — —— \A———A——=—1]
n
g
R
G G G
J]as 112 5 e 1lss5
40 60 80
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E Pasacable
G Toma de gas

H20* Unién de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle
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Esquema de Instalacion - Diamante /0

Freidoras Eléctricas F e | d oras a G 3s y
Fléctricas
o
N~
(<P
£
D72.../10 FRE D73.../10 FRE D74.../10 FRE %
=
o o &!‘ﬂ ° o o
i n [ T [ I [ A m| e
N &
A
7.5!_ 25 !_7.5 7.5!_ 45 _!7. 23] 65 75 11 L 48 .
40 60 80 108.5
o
E| | ° |\
T | T= | s il
40 60 80

LEYENDA

E Pasacable

G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle
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Diamante 70

84

D72.../10 FRETM

[N E— A

60.5

40

Esquema de Instalacion - Freidoras Eléctricas

D73.../10 FRETM
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75| 45 |75
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l
-_Lﬁtg kr v
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| [eo]
R |
v
11 48 |
108.5
LEYENDA
E Pasacable
G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle



Diamante /0
Freidoras a Gasy

Eléctricas

Diamante 70
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Diamante /0

Marmitas

Revestimientos externos y pies de acero inoxidable.

Altura de la superficie de trabajo regulable de 840
a 900 mm.

Cubas de acero inoxidable AlSI 304 con fondo de
AlSI 316.

Carga de agua a través de grifo con posibilidad
de efectuar la carga de agua fria o caliente.

Descarga frontal mediante grifo de 2"de laton
cromado.

Diamante 70

Version eléctrica indirecta: calentamiento
con dos grupos de resistencias revestidas
ubicadas en el interior de la cavidad.

Version de gas: calentamiento mediante
2 quemadores de acero AlSI 304, ubicados
en el fondo del recipiente (calentamiento
directo) o de la cavidad (calentamiento

indirecto).

Cuba de acero inoxidable
con fondo de aisi 316.



Marmitas a Gas con Calentamiento Directo

D73/10 PGDO5
60x73x87 02A30V £ 50
CRO990139 Kcal 9030
D74/10 PGDO8 17 é
80x73x87 02A30V £ 80
CRO990149 Kcal 14620

Diamante 70

Marmitas a Gas con Calentamiento Indirecto

D73/10 PGIO5
60x73x87 02Ac230v £ 50
CRO990159 Kcal 9030
D74/10 PGIO8 17 é
80x73x87 02A3V L 80
CRO990169 Kcal 14620

Marmitas Eléctricas con Calentamiento Indirecto

]
D73/10 PEIO5
60x73x87 98 a0V F 50
CRO990179
D74/10 PEIO8
80x73x87 98 AcA00Y £ 80
CR0O990189

1 kW =3412,142 BTU

88 *VOLTAJE ESPECIAL 220V/3F + 4% - OTRO + 7%



Diamante /0
Marmitas

ACCESORIOS PAGINA 102

Accesorios Marmitas

Canasto para Pasta

Canasto para Vegetal

Canasto para Pasta

Canasto para Vegetal

89
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Esquema de Instalacion - Gas Marmitas

D73/10 PGDO5

_ K%TL I.I.l‘

-© S

72
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o
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| 7A5| 45 ! 75!

72

87

36.2

15!

7.5! 45 I7.5

LEYENDA

42.5

E Pasacable

73

8.5

G Toma de gas
H20* Unién de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desaglie
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Esquema de Instalacion - Gas Marmitas

D74/10 PGDO08

65

51

63.5

s1(Crx

80

D74/10 PGI08

65 ‘7.5
T

51

48.1

63.7

20

s1(Cr

80

Diamante /0
Marmitas a Gas

72

87

36.2

2

al
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e
15 J‘_

72

36.2

15}

87

LEYENDA
E Pasacable

G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desaglie
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Esquema de Instalacion - Marmitas Eléctricas

D73/10 PEIO5

7.5 45 7.5

D74/10 PEIO8
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63.7

LEYENDA

E Pasacable

G Toma de gas

H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desagle



Diamante /0
Marmitas Eléctricas

Diamante 70
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Cuba con resistencias
revestidas y situadas en
el fondo para cocer con
temperatura uniforme.
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Contenedor caliente también

con resistencia de infrarrojos que
radia desde arriba.

Diamante /0

Sartén Multiplo
Eléctrico

Revestimientos externos y pies de acero
inoxidable.

Diamante 70

Altura de la superficie de trabajo regulable de
840 a 900 mm.

Cuba completamente de acero AlSI 304.

El calentamiento se obtiene a través de
resistencias revestidas ubicadas bajo el fondo
de la cuba.

La temperatura, controlada

termostaticamente, se puede regular de 50 a
300 °C.

Recipiente
Caliente
Flectrico

Revestimientos externos y pies en
acero INOXIDABLE.

Altura de la superficie de trabajo
regulable de 840 a 900 mm.

Calientamento mediante una

resistencia superior por infrarojos y

una inferior ubicada debajo de la
cuba.

Control termostatico de la
temperatura (30-90°C)




Sartén Mdltiplo Eléctrico

o
N~
(<«P) _
<
= ]
s
[
D72/10 KBEF 40x73x87 405 pcho0y F 13
D73/10 KBEF 60x73x87 81 Ac400v  F 21

Dimensiones Internas Cuba : (cm 32x48x10H) mod. 72/10 KBEF - (cm 52x48x10H) mod. 73/10 KBEF

Esquema de Instalacion

D72/10 KBEF D73/10 KBEF
N
P s
ye
J—j Nf 2
7.5 25 7.5 7.5 65 7.5 n 68
108
128
© |H20* © | H20'
g
R
Sl 20 ol O LEVENDA
o — E Pasacable
2 k2
2 8 G Toma de gas

H20* Unién de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desaglie
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Diamante /0
Sarten Multiplo Electrico

Recipiente Caliente Eléctrico

ACCESORIOS PAGINA 102

Recipiente Caliente Eléctrico - Version Top

o
~
_ [
<
S
=
D72/10 TSPE =
40x73x25 2 Ac230V
CR0989939

Recipiente Caliente Eléctrico - sobre Soporte Abierto

D72/10 SPE

40x73x87 2 Ac230V
CR0989949

Esquema de Instalacion

D72/10 TSPE

.
@
©
25

D72/10 SPE

26

O

[

[
L&V
| 25

72
87

15

LEYENDA

75l 25 78 11 _I_ 48 _I

E Pasacable
G Toma de gas
H20* Union de agua EN ISO 228-1 G 3/4

S Toma desaglie
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Modulables, facilmente

acoplables y robustos.

Diamante /0

Flementos
Neutros

Revestimientos externos y pies en acero
INOXIDABLE.

Altura de la superficie de trabajo regulable de
840 a 900 mm.

Version con cajon: cajones aptos para contener
cubas de maximo 150mm de altura, correderas
del cajon fijas.

Diamante 70




Elementos Neutros - Version Top

D71/10 TEN
20x73x25
CR0994949
D72/10 TEN
40x73x25
CR0994959
D73/10 TEN
60x73x25
CR0994969
D74/10 TEN
80x73x25
CR0994979

Modelo sobre Base Abierta

Diamante 70

D71/10 EN
20x73x87
CR0995019
D72/10 EN
40x73x87
CR0995029
D73/10 EN
60x73%x87
CR0995039
D74/10 EN
80x73x87
CR0995049

Modelo Top con Cajon

D72/10 TENC
40x73x25
CR0994989
D73/10 TENC
60x73x25
CR0994999
D74/10 TENC
80x73%x25
CR0995009

Modelo sobre Base Abierta con Cajon

D72/10 ENC
40x73x87
CR0995059
D73/10 ENC
60x73x87
CR0995069
D74/10 ENC
80x73x87
CR0995079
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Diamante /0
Elementos Neutros

ACCESORIOS PAGINA 102

Diamante 70
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Portacuchillos

Para cortar el pan, verduras y carnes,

y mantenerlos ordenados, limpios y
protegidos siempre a disposicion. El
espacio exclusivo abatible se ha estudiado
para contener hasta 7 cuchillos.



Portacazos

Un espacio especial para
guardar cazos, cucharas,
trinchadores antes y durante
el uso, protegidos de las
grasas de la cocina y con el
respeto de las normas
higiénicas vigentes.

Diamante 70

Nueva Puerta
con Accesorios

Diamante 70

Espacio interior doble: funcional y

completo.

Puerta con apertura doble: abatible
con compartimientos equipados y
con hoja.

La puerta abatible con tirador
rojo no es solo bella estéticamente,
sino que es mas facil de abrir e
identifica un espacio preparado
para guardar los objetos mas
utilizados durante el trabajo:
especias, biberones, cazos, cuchillos.
Elija cobmo equiparla, segun sus
exigencias.
La misma puerta se abre también
a hoja en un espacio amplio y
profundo para contener cazuelas,
sartenas y todo lo necesario.

Portadosificac

Un lugar limpio y ordenado
para contener los

envases dosificadores de
condimentos estandar y
creados por ti.



Accesorios

Portezuela Diamante

Diamante 70

Nueva Portezuela con Accesorios

Accesorios Portezuela

Kit de Cajon




AcCcesorios

Base Abierta

Diamante 70

Bases Neutras con Acabado Higienico H2 - Paredes Internas Embutidas, con 5 Guias Integradas

Bastidor para Rejillas para Elementos de 40 cm

Fondo Caliente para las Bases

Montante para elementos de 60,80y 120 cm

Par de montantes laterales para elementos de 80 cm (para rejillas GN2/1)

105



Accesorios

Parilla en Acero Inox Cromada para Horno

Bandeja en Acero Inox para Horno

Diamante 70

Pareja de travesanos

Rodapie frontal

Union de Rodapie

Rodapie de lado

Rodapie de lado pasante

106



AcCcesorios

Chimenea

Kit ruedas (2+2)

Diamante 70

Pasamano

Pasamano perimétrico

Grifo para Elementos Top*

Grifo para Equipos con Base*

* Puede ser instalada sobre: cocinas, bafio-maria, placas radiante

107



Accesorios

N. 4 Pies en Acero Inox H 5 cm para Instalaciones sobre Z6calo Mural

N. 4 Pies en Acero Inox H 3 cm para Instalaciones sobre Elementos Neutro

Diamante 70

N. 2 Pies en Acero Inox con Brida Dim. 7X7 cm

Panel Terminal

Panel Terminal

Panel Terminal

Soporte para Salamandra con 2 Montantes (No se puede instalar sobre marmitas, sartenes y parrillas)

108



AcCcesorios

Estructura porta-ollas con 2 montantes (No se puede instalar sobre marmitas, sartenes y parrillas)

Diamante 70

Elemento de union (No se puede installar sobre marmitas, sartenes y parrillas)

El tratamiento para la Pintura Ral - PRECIO BAJO PETICION

109
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